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LA CASA DE LAS VIDES

BODEGUES I VINYES

Alcohol Vol: 14%
Formato : 75cl
Contiene sulfitos

CVP

Syrah, Tempranillo,Garnacha

D.0O. Valencia

Finca : Corral del Galtero ( Agullent)
Altitud : 6oom

Tipo de suvelo : Arcilla Blanca

Edad Vinedo : 20 arios

Cultivo : En regadio

VINEDO

Elaborado con las variedades Tempranillo,Syrah y Garnacha en pleno Valle de
Albaida, al sur de la provincia de Valencia 'y a 600 m sobre el nivel del mar. Los
vifiedos, elevados en espaldera,y orientados de levante a poniente, gozan de
un perfecto aireamiento y una buena insolacion. Crecen en tierras frescas de
arcilla blanca, aportandoles una buena acidez y frescura asi como una buena
riqueza polifendlica, dotandolos de una gran personalidad.

ELABORACION

El proceso empieza con una maceracion en frio, Tras una cuidada elaboracion
con maceracion de dos semanas, al finalizar la fermentacion manolactica el
vino se paso a barricas bordelesas nuevas de roble francés y americano, donde
permanecio durante 4 meses. Después de embotellado se ha mantenido 5
meses en la botella para su afinado antes de salir al mercado

NOTAS DE CATA

El vino presenta una capa alta de color rojo picota muy intensa. De gran
intensidad aromatica con notas de frutos rojos maduros y confitados, toques
de bolleria, ahumados y especiados debido a su estancia en barrica. En la boca
es sabroso con mucho cuerpo, estructurado y una buena acidez. Por via
retronasal se perciben notas de regaliz y confitura, apareciendo ademas notas
tostadas y especiadas, lo que hace un vino largo, con elevada persistencia
aromatica y una buena evolucion en la botella

RECOMENDACIONES DEL ENOLOGO

Por sus caracteristicas, es ideal para acompanar, arroces, quesos curados,
caza, carnes rojas y pescados grasos, asi como todo tipo de platos bien
condimentados. Se recomienda una temperatura de consumo entre 16° a
180 C.
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